
  強化食品供應鏈安全與危害防制的專業課程！  

組織降低營運風險、提升競爭優勢的必要訓練！ 
食品業者落實食品安全政策、活用 HACCP 方法的必學課程！ 

 

         【ISO 22000：2018 最完整的課程】  
 
l 食品安全管理系統－標準簡介與發展沿革 

l ISO 22000 重大理念提示 (包含七大管理原則、四個關鍵要素) 

l ISO 22000 標準條文逐一剖析各章節議題(包含 PRPs、危害管制原則、HACCP/OPRP) 

l 食品安全管理個案觀摩、分析演練與分組討論 

l ISO 22000 標準推行實務要領 

l 稽核規劃與實務演練 

l 學習評量測驗 

課程特色： 

專題觀摩：以個案方式深入介紹 ISO 22000 標準條文內涵與應用。 

分組演練：運用分組作業與討論強化學員的互動學習。 

課間研討：針對每個學習主題均設計強化學員參與和理解的研討問答。 

課後考試：藉由測驗考試綜覽所學，以加強學員學習評量並確保成效。 

訓練證書：受訓考試合格頒予合格證書。 



 

昶久企業永續學院 
【ISO 22000:2018 內稽訓練報名表】 

上課日期：   年   月   日 

                   填表日期：  年  月  日 

一、基本資料（請務必據實填寫，以便製作證書） 

中文姓名 
(與身份證相同) 

   性別：□男 

□女 

素食：□是 

□否 

英文姓名 
(與護照相同) 

 

聯絡電話 (O)： (H)： 手機： 

課程連絡人：                                電話： 

證書郵件地址  

E - M a i l  

二、現職 

公司名稱： 服務部門： 職稱： 

公司地址： 

三、繳費方式    

□ ATM 轉帳 ─  

□ 銀行匯款 ─  

繳費發票：□個人 □公司，抬頭：                統一編號：             

參加費用總計 NT$ 
經手人 

(介紹人)  

報名資訊 

昶久企業永續學院 

報名窗口:何佳玲 小姐 

報名專線:03-3770868/0921-286 316 

報名信箱:holy.ho1208@gmail.com 



 


